
 
Vrijdag 8 mei 2009 

 
 

Aperitief 
 

Freixenet Carta Nevada Cava Seco NV, Penedès, Spanje 
met De Kuyper Peachtree 

 
 
 

Voorgerecht 
 

Carpaccio van kabeljauw met paprika antiboise  
en gefrituurde basilicum. 

 

La Vialla Torbolino 2008, Toscane, Italië 
 
 
 

Tussengerecht 
 

Gegrilde griet met Hollandse asperges  
en bearnaisesaus. 

 

Maison Galhaud, Collection Viognier-Muscat 2005, Cote Catalanes, Frankrijk 
Viños Telmo Rodriguez, Gaba do Xil Godello 2007, Valdeorras, Spanje 

 
 
 

Hoofdgerecht 
 

Gebarbecuede eend, geglaceerde zilveruitjes, gekonfijte rozenval en een 
chiffonade van spinazie. 

 

Mas du Soleilla, Jason 2007, Languedoc, Frankrijk 
Marqués de la Concordia Rioja Crianza 2004, Rioja, Spanje 

 
 
 

Dessert 
Gemarineerde aardbeien,                                          specerijen sabayon en 

aalbessensorbet. 
 

Fresita NV, Sparkling Wine infused with Strawberries, Patagonië, Chili 
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