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Inleiding

Wijn is, voor mij, echt een passie geworden. Hoe meer ik lees en drink des te nieuwsgieriger ik word.
Maar hoe meer ik lees en weet, hoe minder ik denk te weten van de wijnwereld.

Op een avond heb ik de online SDEN 1 toets gemaakt met goed gevolg. Dat smaakte naar meer.

Toen heb ik mij ingeschreven voor SDEN 2 en mijn kennis ging met sprongen vooruit, maar ik wilde nog
meer weten dus heb ik er ook direct SDEN 3 achteraan gedaan. Voor alle drie de opleidingen ben ik
ruimschoots oftewel Cum laude geslaagd.

SDEN 4 is de opleiding die ik graag zou willen volgen maar dat is op het moment helaas niet haalbaar
qua werk en tijd. Maar hoe kan ik nog meer leren? SDEN 3 plus van het wijninstituut was mijn uitkomst
om verder te gaan. Een verdiepingsslag richting de vinologen opleiding.

Naast de avonden met theorieles moet iedere deelnemer een persoonlijke en een groepsopdracht
maken waar je dieper in de materie van jouw thema moet duiken. Ik heb gekozen voor Rioja.

Waarom vind ik Rioja over het algemeen lekker om te drinken? Deze vraag heb ik mijzelf vaker gesteld.
Is dit door de smaak en aroma’s van eikenhout of de kokostonen die we vaak proeven? Of zijn het de
zachte tannine en lage zuren? Is het door de donkere kleur en geur van fruitige aroma’s zoals rood fruit,
vanille en karamel die er vaak in voorkomen?

Is het alleen maar de tempranillo druif of worden er meerdere druivenrassen gebruikt?
Op welk eikenhout het is gelagerd dacht ik ook altijd te herkennen, Amerikaans?

Hoe zien de wijngaarden eruit waar de ranken staan en hoe hangen de trossen eraan.
Welke regels zijn er voor de verschillende vinificatie technieken of DO’s/ DOC’s?

Bovenstaande vragen inspireerde mij altijd waardoor mijn voorliefde naar Rioja wijnen is uitgegaan.

Met deze opdracht wil ik dieper graven naar de antwoorden op mijn vragen zodat ik weet uit welk
gebied de beste Rioja wijnen komen. En waarom zijn andere Rioja wijnen minder complex, voller of niet
in balans zijn.



Geschiedenis van Rioja

De Phoeniciérs bedreven al wijnbouw in Rioja. De eerste documenten over Rioja als wijn die gevonden
zijn stammen uit 1099 met benamingen als ‘Rioga’ & ‘Riogem. In 1852 werd de eerste commercieel
opererende bodega gesticht door Marqués de Murrieta.

In het decennium 1850 werden grote delen van de Franse wijngaarden verwoest door de Phylloxera
(druifluis). Franse wijnboeren trokken de Pyreneeén over om er druiven te kopen en ook om zich in het
gebied te vestigen. De Fransen ontdekten dat de tempranillo een zeer goede druif met veel
mogelijkheden was.

Mede dankzij de Phylloxera verwoestingen in Frankrijk kon de Rioja wijnstreek omstreeks 1890 een
belangrijke plaats veroveren op de internationale wijnmarkt.

Aan het einde van de 19e eeuw hadden de Fransen uiteindelijk een middel gevonden om Phylloxera te
voorkomen. Namelijk door de lokale stokken te enten op Amerikaanse, die niet gevoelig bleken voor
deze verwoestende aandoening. Veel Fransen keerden daardoor terug naar hun eigen land en omdat
de Phylloxera uiteindelijk ook zijn intrede deed in Rioja. De gouden tijden, omstreeks 1900, waren
alweer voorbij.

Na een tijdelijke opleving in het begin van de jaren 30 van de vorige eeuw remden daarna oorlogen de
wijnindustrie af. Pas na toetreding tot de EG en de introductie van moderne technieken verwierf Rioja
wijn weer algehele bekendheid. Het wijnbouwgebied omvat inmiddels 120 km aan wijnbouwareaal
langs de rivier de Ebro.

Wijnen uit heel het gebied hebben de status van Denominacion de Origen Calificada (DOCa). Ze waren
de eerste in Spanje waaraan deze prestigieuze onderscheiding te beurt viel. Tot nu is dat verder alleen
bij wijnen uit Priorat het geval.

De wijnstreek La Rioja levert de wijn Rioja zonder “La”. Rioja wijn is niet alleen afkomstig uit de
autonomie La Rioja, maar wordt ook gemaakt in Baskenland en Navarra. La Rioja is het meest
toonaangevende wijngebied van Spanje.

La Rioja ligt tussen 2 gebergten, in het noorden de Cordillera Cantabria en in het zuiden de Sierra de la
Demanda (en dan eigenlijk nog een 3e de Sierra de Cameros). De wijngaarden zijn gelegen als terrassen
aan weerszijde langs de rivier de Ebro. Deze ligging bepaald mede gelijk de diversiteit aan typen smaken
wijnen die hier geproduceerd worden. Het klimaat wordt vanuit alle windstreken bepaald en de bergen
zorgen voor veel verschillende bodemtypen. La Rioja is een van de zeventien autonome regio's in
Spanje. Het is een van de kleinste regio's van het land en heeft iets meer dan driehonderdduizend
inwoners. De grootste stad en hoofdstad van de regio is Logrofio. De regio is te vinden in het noordelijke
deel van Spanje. La Rioja grenst aan de regio's Baskenland, Navarra, Asturié en Castilié en Ledn. Er lopen
door de regio twee rivieren, de Ebro en de Rio Oja, de regio is naar deze rivier vernoemd. Het
belangrijkste exportproduct van de regio is de Riojawijn. Bijzondere aan deze wijn is dat hij rijpt bij de
wijnboeren en op dronk verkocht wordt.

90% van de wijnen die geproduceerd worden zijn rood, 6 % is wit en 4 % is rosé.
Dit wordt verdeeld over 63.942 hectare wijnareaal. Gezamenlijk maken zij 7.010.208 hectoliter wijn per
jaar. Dit zijn omgerekend 934.694.400 flessen wijn van 750 ml.


https://spanjewijn.nl/catalogsearch/result/?q=marques+de+Murrieta

Klimaat

De regio La Rioja heeft een gematigd maritiem klimaat, dat onder de invloed staat van de Atlantische
Oceaan en de Golf van Biskaje. Deze invloed zorgt er onder andere voor dat de gemiddelde
dagtemperaturen het gehele jaar redelijk dicht bij elkaar liggen. In de zomermaanden zorgt de invloed
van de zee voor een verkoelend effect. Hierdoor zijn de zomers in La Rioja aangenaam warm, zonder
echt heet te worden. Natuurlijk kunnen er gedurende het jaar dagen voorkomen dat het kwik wel boven
de dertig graden Celsius uitkomt, maar dit zijn uitzonderingen. In de wintermaanden wordt de
temperatuur juist wat hoger door de zeewind. Lange periodes met vorst komen hierdoor in La Rioja niet
snel voor.

Wel moet je er rekening mee houden dat er lange periodes met neerslag zijn. La Rioja is een groene
regio met veel neerslag gedurende het gehele jaar. Alleen in de maanden juli en augustus ligt de
gemiddelde neerslag iets lager dan in de andere maanden.

Er zijn drie verschillende omstandigheden die deze regio ideaal maken voor wijnbouw.

- De hoogte, waardoor het net wat koeler is

- De trechtervorm van de Ebrovallei, waardoor de invloed van de zee hier in het binnenland nog
merkbaar is

- De klei-kalkbodem, die de elegantie van de wijnen bevordert.

De gemiddelde temperatuur in Rioja Alta en Rioja Alavesa is 13,3/ 13,6 °C en in Rioja Baja 14,3°C. Het
verschil is dat Rioja Baja verder landinwaarts ligt en meer een landklimaat heeft. Gemiddeld heeft Rioja

ongeveer 2750 zonuren per jaar.

In de grafiek hieronder staan de gemiddelde temperaturen en neerslag gedurende het jaar.

CLIMATE BY ZONES-REGIONS
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Terroir

De Consejo Regulador heeft de DO Rioja opgedeeld in drie zones: Rioja Alta, Rioja Alavesa en Rioja
Oriental (voorheen Rioja Baja). Deze indeling is gebaseerd op politieke en fysieke grenzen. Zo is Alava
Baskisch en zijn Alta en Oriéntal Spaans.

Dit is de indeling die je leert bij alle wijnopleidingen, maar waarbij we Rioja tekort doen. Gezien de
diversiteit aan terroirs die net zo complex zijn als die in Bourgogne, moeten we Rioja daarmee moeten
vergelijken.

In Vinos Silenciosos komen Alberto Gil en Antonio Remesal Villar met een nieuwe indeling waarbij Rioja
wordt ingedeeld in acht verschillende zones. Gil en Villar hebben hun indeling deels gebaseerd op
geografie en deels op bodemsoort en hoogteligging. Het wijngebied Rioja ligt op amper 120 kilometer
van de Atlantische Oceaan, maar de invloed ervan wordt getemperd door diverse bergketens, met name
de Sierra de Cantabria en de Sierra de Tolofio. Dan is er de rivier de Ebro en 7 zijrivieren en diverse
bergketens in het zuiden die Rioja scheiden van het plateau. Al deze factoren hebben invloed op het
klimaat in Rioja.

Zone 1: Oja en Tiron

De wijngaarden tussen de rivieren QOja en Tiron, aan de voet van het Obarenes gebergte, liggen in een
van de koelste zones van Rioja. Deze zone kent een enorme diversiteit in hoogte en in bodemsoorten. In
de laagstgelegen wijngaarden bestaat de bodem vooral uit kiezel terwijl die in de hoogstgelegen
wijngaarden vooral uit klei bestaat. Het klimaat hier is vrij extreem met hele koude winters en het risico
van hagel in het voorjaar en warme zomers. Maar de ligging op de zuidhellingen en de vrij koele
nachten gedurende de rijping van de druiven zijn gunstig voor de ontwikkeling van de aroma’s.

De beste wijngaarden liggen op 550 tot 650 meter hoogte, in de luwte van het Obarenes gebergte en
hebben een arme bodem.

In deze zone ligt Haro, bekend vanwege El Barrio de la Estacion. Hier vind je wijnen met grote reputatie
als La Rioja Alta, R. Lopez de Heredia /Vina Tondonia en Muga.

Zone 2: La Sonsierra Occidental

Deze zone ligt ten westen van Sonsierra en wordt gevormd door de meest westelijke delen van Rioja
Alavesa en de meest noordwestelijke van Rioja Alta. Je volgt de rivier de Ebro vanaf Haro de rivier
richting Abalos. Het klimaat wordt beinvlioed door de Atlantische Oceaan met meer regen in de
bergachtige delen en warme tot hete zomers. De hoogte varieert van ca. 400 meter in de laagvlakte bij
de Ebro tot zo’'n 800 meter in de Sierra de Tolon. De tempranillo-druif is hier dominant. De wijnen uit
San Vicente zijn intenser en rijker. De wijnen uit de wijngaarden bij Abalos hebben meer zuren en zijn
delicater. De bodem bestaat overwegend uit kalksteen.



Zone 3: La Sonsierra Oriental

De zone die bekend staat als Rioja Alavesa. In het noorden begrensd door de Sierra de Cantabria, die
bescherming biedt tegen de invloeden van de Atlantische Oceaan. In het oosten door de subregio Tierra
Estella de Navarra. Het klimaat is zeer divers met dagelijkse temperatuur schommelingen. De hoogte
varieert hier tussen de 500 en 750 meter. Ook hier is tempranillo dominant. De wijnen zijn over het
algemeen dieper van kleur en hebben veel rijp zwart fruit en veel rijpere tannines.

Bekende plaatsen in deze zone zijn Samaniego en zeker Laguardia. In Laguardia vind je de creatieve en
sympathieke Oxer Bastegieta en Basilio Izquierdo, één van de meest gerespecteerde wijnmakers van
Spanje.

Zone 4: La Sonsierra del Ebro

Deze zone op 500-600 meter hoogte ligt tussen Bafios de Ebro en Logrofio, het zuidoostelijke deel van
Rioja Alavesa en het oostelijk deel van Rioja Alta. De bodem bestaat hier meer uit kiezels en grind. Het
klimaat is door de ligging bij de Ebro milder en het is er iets warmer dan in La Sonsierra Oriental. Mist en
nevel komen hier regelmatig voor.

Naast een aantal grote bekende Bodegas als Cune en Marqués de Riscal vind je Bafios de Ebro Bodegas
Artuke van de broers Kike en Arturo de Miquel. Artuke is een kleine familie bodega die geweldige wijnen
maakt.

Zone 5: Najerilla

Deze zone ligt in het zuiden van Rioja Alta en beslaat beide oevers van de Najerilla, een zijrivier van de
Ebro die ontspringt in de Sierra de la Demanda (Burgos). Het is een heuvelachtig landschap met enkele
terrassen en verschillende exposities, maar de meeste wijngaarden liggen op glooiende hellingen. Deze
zone bestaat uit de Alto Najerilla en de Bajo Najerilla. Alto Najerilla ligt dichterbij de bergen op 550 tot
750 meter hoogte en heeft een koel klimaat. Baja Najerilla ligt dichterbij de rivier de Ebro, het ligt op
450-750 meter hoogte en heeft een mild klimaat.

In deze zone vind je prachtige Garnacha, met name die in Alto Najerilla van oude wijnstokken zijn een
goed bewaard geheim!

Zone 6: Iregua en Leza

Deze zone aan de voet van de Sierra de la Demanda, ten zuiden van Logrofio is een overgangszone van
Rioja Alta naar Rioja Oriental. Hier komen Atlantische en Mediterrane invloeden samen met meer
regenval in de hoger gelegen wijngaarden. De hoogte varieert hier tussen de 400 en 700 meter. De
bodems zijn alluviaal met veel stenen en in Navarrete bestaat de bodem uit rode, ijzerhoudende klei.

In de hoofdstad Logrofo zijn vele goede restaurants en wijnbars. In Navarrete is de beroemde Calle
Laurel vanwege de Camino de Santiago en de Camino del Norte die elkaar hier kruisen. Daarnaast staat
Navarrete bekend om zijn aardewerk, ze maken hier amforen van de rode klei. De maturana tinta van
Elena Corzana vergist en rijpt in amforen, gemaakt van rode klei, uit Navarrete.



Zone 7: Alto Cidados en Alto Alhama

Dit is het hoogstgelegen deel van Rioja Oriental variérend van gemiddeld 400 tot 650 meter hoogte tot
soms wel 900 meter. De Mediterrane invloed is duidelijk merkbaar, met meer zonuren en hogere
temperaturen en minder regen dan in de andere zones. In de gebieden dichtbij de bergen heeft het
klimaat meer continentale invloeden, de winters zijn koud met hagel en sneeuw zijn niet ongebruikelijk.
De bodem bestaat hier voornamelijk uit ijzerhoudende klei met stenen.

Naast tempranillo is hier ook garnacha en graciano aangeplant.

Zone 8: Riberas de la Rioja en Navarra

Dit is het laagstgelegen deel van Rioja Oriental en loopt van Logroio tot Alfaro, langs de rivier de Ebro.
De wijngaarden liggen hier op 300 meter hoogte. Het klimaat is meer Mediterraan en er valt minder
neerslag. De winters zijn koud en de zomers heet. Van oorsprong is dit een gebied waar tarwe, asperges,
paprika’s, tomaten, olijven en amandelen werden geteeld. Pas in de jaren 90 van de vorige eeuw koos
men voor wijnbouw omdat dit meer opleverde. Garnacha en tempranillo zijn de meest aangeplante
druiven.

Hier vind je Bodegas als Bagordi en Baron de Ley (onderdeel van El Coto).

Met ingang van 2019 zijn er Vinos de Vinedos Singulares, Vinos de Zona (Alta, Alavesa en Oriental) en
vinos de Municipio (gemeente) op de markt. Opmerkelijk is echter dat de Consejo Regulador het niet
toestaan dat een bodega een Vino de Municipio op de markt brengt als de wijngaarden niet in de
gemeente liggen waar de bodega is gevestigd. Zie je het voor je dat een producent in Bourgogne die
gevestigd is in Meursault maar ook wijngaarden heeft in Chassagne-Montrachet deze wijn niet als
Chassagne-Montrachet op de markt mag brengen? Rioja is zo divers in terroirs dat het zich volgens Sam
Harrop MW zou moeten focussen op het model van Bourgogne, een piramide met Gran Crus daaronder
de Premier Crus, dan de Gemeentewijnen en tot slot de regionale wijnen.

Hieronder de kaart van La Rioja met de indeling van de 8 sub zones.
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Classificatie

Ook in Spanje is er een classificatiesysteem waarbij de wijngebieden worden beoordeeld. Rioja heeft
Spaanse wijn echt op de kaart gezet. Het gebied had in 1925 de primeur om als eerste wijnregio een
Denominacién de Origen status te verkrijgen. In de negentiger jaren promoveerde zij naar het hoogst
haalbare, de kwalificatie DOCa of wel Denominacién de Origen Calificada.

Rioja gebruikt daarnaast een systeem om haar wijnen te kwalificeren, waardoor het vrij gemakkelijk is te
vinden en onthouden wat je lekker vindt. De classificatie is gebaseerd op de duur van het rijpen van de
wijn op een eikenhouten vat en/of fles.

De volgende 4 wijnclassificaties worden onderscheiden:
e RiojalJoven

Deze wijn is heel jong en heeft een hele korte, of geen houtrijping gehad. Het is geen verplichting om
deze wijn op hout te rijpen. Soms gebeurt dit kort om vanille tonen aan een wijn mee te geven. Over het
algemeen zijn de Rioja wijnen met deze classificering zachter en fruitiger. Deze wijnen kun je een jaar na
de oogst in de winkel vinden. Doordat het vaak geen houtrijping heeft gehad, is er weinig tannine
ontwikkeld. Daarnaast is het laag in zuren. Een Rioja Joven is een toegankelijke wijn en wordt vaak in
massa geproduceerd.

e Rioja Crianza

Geliefd vanwege de combinatie fruit en kracht van de houtrijping. Deze wijn heeft tenminste 12
maanden in eikenhouten vaten van 225 liter (barricas) gerijpt en daarna tenminste 12 maanden in de
fles. Voor de witte Crianza is een houtrijping van minstens 6 maanden vereist en de wijn kan in het 2e
jaar op de markt gebracht worden. De Crianza is vaak wat krachtiger dan de Joven.

o Rioja Reserva

Voor de Reserva gebruikt de wijnboer zijn betere druiven. Alleen deze zijn goed bestand tegen oxidatie
en hebben potentieel om gedurende het rijpingsproces tot een betere wijn te ontwikkelen.

Deze wijn heeft tenminste 12 maanden in eikenhouten vaten van 225 liter (barricas) gerijpt en daarna
tenminste 24 maanden in de fles. Het kenmerkt zich in smaak door aroma’s van rijp fruit en tonen van
leer, tabak en vanille. Vanwege de langdurige houtrijping, is er veel tannine aanwezig in de wijn. Tannine
zorgt voor houdbaarheid van de wijn. Het beschermt de wijn tegen oxidatie waardoor het langer
bewaard kan worden terwijl de wijn zich blijft ontwikkelen.

e Rioja Gran Reserva

Dit is de hoogste classificering die een Rioja kan krijgen en de trots van de wijnboer. De wijnboer
gebruikt dan ook alleen zijn beste druiven voor deze wijn. Zijn de druiven in een oogstjaar niet van
uitzonderlijke kwaliteit, dan bestaat de kans dat een wijnboer dat jaar geen Gran Reserva

gaat produceren.
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Een Gran Reserva is vijf jaar onderweg voordat deze bij de wijnhandel te verkrijgen is. In deze vijf jaar
heeft de wijn minimaal 24 maanden rijping op eikenhouten vaten van 225 liter (barricas) gehad en
daarna nog eens 36 maanden op fles. Een Gran Reserva kun je dus pas vijf jaar na de oogst in de slijterij

vinden.
Gran Reserva heeft in de meeste gevallen een donkerrode kleur. Een Rioja Gran Reserva van een goed

wijnhuis en een goed oogstjaar heeft dan ook zeker bewaarpotentieel.
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Certificering

De controlerende macht van de DOCa Rioja maakt gebruik van een beveiligingssysteem, een primeur in
de wijnwereld, om de authenticiteit van de rug etiketten en zegels van Rioja-wijnen te garanderen.

Dit systeem omvat een optisch variabel apparaat (Rioja Trustseal) dat bestaat uit een kleine (7 x 22 mm)
metaalachtige strook met delen van het logo en het woord Rioja. Dankzij het exclusieve ontwerp, de
glanzende glans, de scherp gedefinieerde randen en de optische effecten kan de consument het etiket
als echt herkennen, zelfs bij slechte lichtomstandigheden.

Het systeem, dat veel wordt gebruikt op Europese bankbiljetten, is ontwikkeld door een wereldleider op
het gebied van beveiligingssystemen. Het maakt rug-etiketten en zegels van Rioja vrijwel onmogelijk te

vervalsen.

Rioja pionierde in 1926 met het zegel van oorsprongsgarantie en bracht in 1974 de eerste veroudering
specifieke rug etiketten op de markt. Sinds 2000 biedt deze authenticiteitsgarantie nog een andere
garantie voor consumenten over de hele wereld, samen met die van kwaliteit, oorsprong, vintage en
verouderingscategorie die worden weerspiegeld, op elk rug etiket en zegel.

Hieronder zijn de 4 garantie labels weergegeven.
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Druivenrassen

Voor de productie van Rioja wijn worden 7 druivenvariéteiten aanbevolen: 4 blauwe en 3 witte.
Hieronder staan alle druiven beschreven die in de Rioja verbouwd worden. Mijn favoriete druif is de
tempranillo druif die ik het liefste drink. Het grootste deel van de Rioja druiven komt van de tempranillo.

Tempranillo:

In 52% van de wijngaarden staat deze aangeplant. In andere streken heeft deze druif andere namen:
- Cencibel in La Mancha

- Tinto fino in Toro

- Tinto del pais in Ribera del Duero
- Ull de llebre in Penédes

- Aragonez of Tinte Roriz in Portugal

In Noord-Spanje en meer bepaald in Rioja Alta en Alavesa is het de belangrijkste blauwe druivenvariéteit
van hoge kwaliteit. Het is een glimmende, donkere druif met dikke huid en ze dankt haar naam
(temprano = vroeg) aan haar vroege rijping, namelijk midden-eind september, dat is 2 weken eerder dan
de garnacha. Wijnen die alleen van de tempranillo druif gemaakt worden, hebben een natuurlijk
alcoholpercentage van 13% en zijn bestand tegen oxidatie. Dat maakt deze druif ideaal voor Rioja
wijnen. De tempranillo druif is op zich een snel evoluerende druif, die nooit zo lang zou kunnen rijpen -
en zeker niet zo mooi is als we van Rioja wijnen gewend zijn. Dus wordt ze meestal gemengd met andere
druiven.

Als we de tempranillo druif moeten beschrijven dan heeft deze een goed zuurgehalte, rijpt redelijk goed,
en heeft een goede en karakteristieke neus.

Garnacha:

In 22% van de wijngaarden is de garnacha het Noord Spaanse equivalent van de Franse grenache.
Er bestaan net zoveel soorten van: blauwe, witte en tintorera (met gekleurd sap) als namen.
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De garnacha tinta ook wel de garnacha Riojana genoemd is de belangrijkste blauwe druif van Rioja Baja
en speelt een belangrijke rol in bijna alle rioja’s. Ze groeit goed op heuvels, zelfs als die veel wind vangen
of erg steenachtig zijn, maar ze heeft een lange, warme herfst nodig om tot volle rijpheid te komen. In
Rioja Baja is het een krachtige druif, immuun voor Oidium (echte meeldauw) en ze kan wijnen tot 16%
voortbrengen. Ze is echter wel gevoelig voor meeldauw. De wijn (licht van kleur) kan niet goed tegen
zuurstof en moet dus met zorg worden behandeld.

Algemene beschrijving: geeft alcohol en kracht aan de wijn.

Mazuelo:

3% komt oorspronkelijk uit Aragdén en wordt nu over heel Spanje verbouwd onder de naam carifiena en
in Zuid-Frankrijk onder de naam carignan. Dit is ook een kleine sterke druif die in warme jaren tot 13,5%
alcohol kan bereiken. De tannine en zuren maken dat composities met deze druif (zelfs in kleine
hoeveelheden) zeer goed ouderen, zoals dat voor een goede Rioja nodig is.

Algemene beschrijving: geeft kleur, tannine en daardoor een lang leven aan de wijn.

Graciano:

0,5% van de wijngaarden is aangeplant met deze kleine, donkere druif met een stevige huid die bestand
is tegen allerlei ziekten. Ze produceert hoogwaardige wijnen die veel tannine hebben als ze jong zijn.
Deze druif rijpt erg goed en op een elegante manier, tijdens het Crianza proces en een
alcoholpercentage tot 12% geeft.

De graciano heeft in het verleden veel van haar belang verloren, maar sinds Rioja de DOCa status
verkregen heeft, is er weer volop vraag naar.

Algemene beschrijving: geeft frisheid, smaak en aroma.
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Cabernet Sauvignon:
8

Deze druif is niet een “aanbevolen” variéteit en de aanplant ervan is slechts experimenteel. Het komt
voor in de oude wijngaarden.

Viura:

16% van de wijngaarden is aangeplant met deze druif die ook wel bekend staat onder de naam macabeo
in Noord- en West-Spanje en macabeu in Frankrijk. Viura komt pas goed tot haar recht na de invoering
van de 'nieuwe stijl' rioja’s, koud gegiste witte joven wijn. Volgens traditie wordt ze in kleine
hoeveelheden toegevoegd aan rode wijnen uit Rioja met de bedoeling vuur en schittering te brengen in
de kleur. Ze wordt ook nog gebruikt in sommige Alavesa wijnen (10% maximum) om een goed
evenwicht in de zuren te verkrijgen. Zuurstof is geen probleem en een goed zuurgehalte en een
alcoholgehalte van 11% zijn normaal voor deze druif. Ze is tevens de belangrijkste druif voor de Cava
wijnen, die ook in de Rioja geproduceerd mogen worden.

Algemene beschrijving: fris, goede neus, bestand tegen zuurstof, en geschikt voor koude gisting.

Malvasia Riojana:

Maar 0,25% wordt verbouwd met malvasia riojana of subirat parent (zoals ze genoemd wordt in de
Penedés).

Dit is de partner van de viura druif in witte Rioja wijnen. De rijpe druiven zijn donkerrood (vandaar de
Duitse naam friher roter malvasia). De wijnstok is gevoelig voor meeldauw maar in goede jaren
produceert hij krachtige wijnen (tot 11%) met een hoog wijnsteenzuurgehalte. De malvasia werd
vroeger veel gebruikt in rode rioja’s maar haar belang is sterk afgenomen.

Algemene beschrijving: goede neus, goede zuurbalans.
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Garnacha Blanca:

Slechts 0,125% is aangeplant met deze witte druif die van dezelfde familie is als de blauwe garnacha (zie
boven). Het is een druif met een hoge opbrengst die wijn van een redelijke kwaliteit oplevert, maar met
misschien iets te weinig zuren. Ze wordt vaak gebruikt in jaren waarin niet alle druiven geheel rijp
worden, vele wijnen worden dan verzacht met garnacha wijn.

Algemene beschrijving: veel alcohol, weinig zuren, alleen gebruikt als 'dressing' voor andere
druivenvariéteiten.

Blending

Slechts een paar producenten maken Rioja wijn van slechts één druivenvariéteit ('vino varietal'), meestal
tempranillo of garnacha. De meeste verkiezen hun persoonlijke formule. Veel Bodegas gebruiken zelfs
een andere formule al naar gelang de wijnen zich moeten ontwikkelen tot een Crianza, Reserva of Gran
Reserva. De meeste composities bevatten de drie belangrijkste druivenvariéteiten en in Rioja Alta
worden ze gewoonlijk alle vier gebruikt. De samenstelling, zowel wat druivenkeuze als hoeveelheid
betreft, wordt bepaald door vele aspecten, zoals de rijpheid van de druiven of de kwaliteit van de oogst.

De selectie bij de aankoop van druiven is in Rioja vergelijkbaar met die in de Champagnestreek.
Sommige Bodegas gebruiken uitsluitend druiven van eigen wijngaard, maar vaak verbouwen ze zelf
weinig druiven. Ze kopen druiven of ze kopen zelfs wijn en daarmee maken ze hun eigen cuvées.

De huisstijl is zeer belangrijk. Er zijn enkele huizen die zelf geen druiven telen, noch wijn maken, maar
die jonge wijnen aankopen en zelf voor het ouderingsproces zorgen.

Hoe dan ook, de meeste Bodegas kopen en mengen druiven uit verschillende gebieden in La Rioja. Dat
betekent dat wijn van een Rioja huis gelegen in Haro, niet noodzakelijk bestaat uit alleen maar druiven
uit Rioja Alta. Sommige boeren in die streek geven er inderdaad de voorkeur aan om een kleine
hoeveelheid druiven uit Rioja Baja toe te voegen om daarmee meer rijpheid, kleur en kracht in de wijn
te brengen. Indien op het etiket gerefereerd wordt naar een bepaald gebied, moeten ook alle druiven
daadwerkelijk uit dat gebied komen.
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Soorten Rioja

Rioja staat bekend om zijn tempranillo wijnen. Maar in de Rioja worden ook witte, rosé en andere rode
wijnen gemaakt.

e Rode wijnen uit Rioja.

De belangrijkste blauwe druivenrassen voor de rode en rosé wijnen zijn tempranillo, garnacha, mazuelo
en graciano. Waarbij de tempranillo de belangrijkste is voor rode wijn. Dit druivenras kan goed tegen
een warm klimaat, het heeft een dikke schil die zorgt voor een donkerrode kleur in de wijn. Het is een
veelzijdig druivenras, zo kan het namelijk als fruitige zomerwijnen, licht gekoeld gedronken worden.
Maar wanneer we deze blauwe druif rijpen op eikenhouten vaten dan ontwikkelt zich een meer
complexe smaak.

De garnacha ofwel grenache zorgt voor een kruidige ondertoon in de wijn. Helaas zijn druivenrassen
mazuelo, carinena en graciano, niet meer in groten getale aangeplant. Deze rassen hebben verfijnde
aroma’s en sterke tannine. Gelukkig wordt er tegenwoordig geéxperimenteerd met klonen zodat deze
rassen een nieuwe kans krijgen.

e Witte Rioja wijnen.

In de Rioja worden ook witte wijnen gemaakt. Er zijn twee verschillende stijlen witte wijnen. De
traditionele houtgerijpte goudgele wijnen die zacht, rond en mollig smaken. Deze wijnen worden vooral
gemaakt van de druivenrassen viura, malvasia en garnacha blanca.

De andere stijl is de frisse variant, gemaakt in roestvrijstalen tanks voor het behoud van fruitigheid. Deze
wijnen zijn soepel, licht en toegankelijk voor een breed publiek. Deze frisse rioja’s hebben vaak een
citrusachtige smaak. Het druivenras viura is vrij neutraal qua smaak, vandaar dat de malvasia als
toevoeging perfect is. Deze brengt muscat en parfumgeuren in de wijn.

Tegenwoordig zien we ook meer herkenbare druivenrassen in deze wijnstreek, namelijk de sauvignon
blanc, chardonnay en verdejo.

e Rosé Rioja Wijnen.

Rosado ofwel de rosé uit dit schitterende heuvelachtige gebied zijn over het algemeen wat donker van
kleur en fruitig van smaak. Rosé rioja’s zijn meestal blends met als voornaamste druif de tempranillo
aangevuld met druiven als garnacha, carignan of graciano.
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Vinificatie

Soms zie je nog de ouderwetse methode om wijn te maken. Hier heet het 'método rural' of 'método a la
Espanola', maar het is eigenlijk de semi-maceration-carbonique 'Beaujolais' méthode, die gebruikelijk
was zowel in Frankrijk als in Spanje, toen de druiven nog met de voeten werden getreden. Bij die
methode worden de druiven in eerste instantie vanzelf door hun eigen gewicht gekneusd en de
onderste druiven ondergaan een spontane gisting, waardoor koolzuurgas ontstaat. Als u deze methode
in Spanje nog ziet, is het waarschijnlijk een lokaal wijnfeest of toeristische attractie.

Rioja wijn werd vroeger geproduceerd volgens de Bordeauxmethode, hetgeen hen onderscheidde van
andere Spaanse wijnen halverwege de 192 eeuw. Die methode (in Spanje 'Método Industrial' genaamd)
is ndg in gebruik maar dan wel met behulp van nieuwe technologie. De moderne methode om rode wijn
te maken, verloopt meestal als volgt:

e De druiven worden ontsteelt en sap en vruchtvlees worden naar een gistingskuip geleid. De
meeste Bodegas gebruiken nu roestvrijstalen tanks of betonnen vaten voorzien van een
kunstharslaag. Sommige traditionele producenten (en ook wel de experimentgezinde
nieuwkomers) verkiezen nog altijd eikenhout.

e De gisting van het blauwe druivensap gebeurt op de schil, 10 a 15 dagen, bij een temperatuur
van 28 a 30 2C om kleur te onttrekken. Daarna wordt de most in schone vaten overgedaan
(meestal van roestvrijstaal) om de melkzure gisting te ondergaan.

e Als de wijn eenmaal gemaakt is, moet hij nog een tijd op vat rusten, voordat hij wordt
overgedaan in 'barricas' (eikenhouten vaten met een inhoud van 225 liter). Er zijn zeer strenge
normen voor het minimum rijpingsproces, maar daarboven mogen de Bodegas zelf bepalen wat
het meest geschikt is voor hun wijnen.

Er zijn veel verschillende visies op het gebruik van eikenhout: Amerikaans of Frans, Limousin of
Nevers, nieuw of gebruikt, enz. Wel is zeker dat nergens ter wereld de ervaring met eikenhout zo
groot is als in La Rioja. Dat is niet verwonderlijk als u weet dat de Bodegas in deze streek samen meer
dan 600.000 eikenhouten vaten bezitten.

Gewoonlijk wordt de nieuwe rode wijn overgestoken naar steeds oudere vaten. In het eerste jaar 4
keer en in het tweede jaar 2 keer. Dan wordt hij geklaard (meestal met bentoniet, soms met gelatine
en vislijm. De kleisoort wordt ook gebruikt om wijnen te klaren, waardoor onder

andere eiwitten neerslaan.) en uiteindelijk gebotteld. Sommige Bodegas gebruiken nog steeds eiwit
voor hun beste Reserva’s en Gran Reserva’s.

Witte wijnen worden nu bijna overal op roestvrijstalen tanks gegist op ongeveer 182C. Wijnhuizen
die traditionelere wijnen produceren (houtrijping) kunnen op iets hogere temperaturen gisten. Met
moderne apparatuur is een nauwkeurige controle mogelijk van het schilcontact van witte druiven (en
blauwe voor rioja rosado). Dit is natuurlijk een veelbelovend proefterrein voor de avontuurlijke
wijnproducenten.
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Wetgeving

Het lidmaatschap van de EU en de noodzaak om begrippen als 'Crianza’ en 'Reserva' te definiéren
leidden na 1979 tot een reductie van de minimum rijpingsperioden. Voor Rioja bracht dat twee
duidelijke gevolgen met zich mee: ten eerste een hogere waardering voor een langere flesrijping en ten
tweede een toegenomen verfijning van de Rioja wijntypes. Daarbij kwamen nog de economische
voordelen van een beperkter gebruik van eikenhout in een snel groeiende markt.

De D.O.C. wijnwetgeving maakt een onderscheid in kleur en sub zone:
Rioja blanco: moet een natuurlijk alcoholpercentage hebben van 11% in Rioja Alavesa, 12% in Rioja Baja,
10% in Rioja Alta.

Rioja rosado: moet een natuurlijk alcoholpercentage hebben van 11% in Rioja Alavesa, 12% in Rioja Baja
en 10% in Rioja Alta.

Rioja tinto: moet een natuurlijk alcoholpercentage hebben van 11,5% in Rioja Alavesa, 12,5% in Rioja
Baja en 10% in Rioja Alta.

Witte en rosé Gran Reserva’s zijn zeer zeldzaam, een houtrijping van 6 maanden is vereist en ze kunnen
pas in hun 5% jaar verkocht worden.
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Deel 2
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Klassiek of moderne stijl Rioja

Binnen Rioja wijnen vinden we een breed scala aan mogelijkheden. Rioja wordt gekenmerkt door het
naast elkaar bestaan van twee vormen van wijn maken, klassiek en modern, wat het tot een
buitengewoon aantrekkelijk gebied maakt.

Ik heb contact gezocht met de verschillende wijnhuizen waarna ik in contact ben gekomen met een
ambassadeur van Marqués de Murrieta. Zij vertelde mij dat het niet zo eenvoudig is om onderscheid te
maken tussen oude en nieuwe stijl in Rioja, modern en traditioneel zijn relatieve termen.

Ik citeer, In eenvoudige bewoordingen denk ik dat de meest representatieve wijnmakerij van de oude stijl
Lopez de Heredia is. Zij hebben lange rijpingsperioden in hun wijnen behouden. Bijvoorbeeld Vifia
Tondonia Tinto Reserva 2010 (het huidige vintage) werd 72 maanden gerijpt in eikenhouten vaten terwijl
Marqués de Murrieta Reserva 2018 (de huidige vintage) 21 maanden heeft gerijpt. Een andere
wijnmakerij die gezien kan worden als “oude stijl” is Rioja Alta. De rijpingsperioden zijn niet zo lang als in
Lopez Heredia maar de stijl van de wijnen is vrij klassiek.

De moderne rioja zou kunnen worden gesymboliseerd door een groep wijnmakerijen genaamd Rioja'n
roll (Artuke, Alegre y Valgafion, Sierra de Tolofio). Ze zijn een groep jonge wijnmakers met een "bredere'
visie op Rioja, meer gefocust op de wijngaard. Ze willen niet onderworpen zijn aan de beperkingen van
de DO Rioja. Bijvoorbeeld: volgens de DO mogen de wijnen alleen rijpen in eikenhouten vaten van 225
liter en de meeste van deze nieuwe stijl wijnen worden gerijpt in grotere eikenhouten vaten (300, 500
liter). Hierdoor mogen ze op het achter etiket niet Reserva of Gran Reserva gebruiken, zelfs als de
wijnen de vereiste rijpingstijd hebben mag het nog steeds niet.

Maar tussen deze uitersten is er een enorme verscheidenheid aan stijlen, niet slechts twee.

Dit is een vrij algemeen beeld, omdat de verschillen tussen oude en nieuwe stijl naar mijn mening niet
zo duidelijk zijn. Marqués de Murrieta kan worden gezien als een vertegenwoordiger van de oude stijl
vanwege zijn historische relevantie in Rioja. Maar Castillo Ygay Gran Reserva heeft niets te maken met
Vifia Tondonia, het zijn totaal verschillende stijlen. We zouden kunnen zeggen dat Castillo Ygay een
"vernieuwde" Gran Reserva is, preciezer en meer fruit gedrevener dan de klassieke Rioja’s. Dalmau, een
andere wijn van Marqués de Murrieta is een hele andere stijl, meer geconcentreerd, meer structuur,
expressiever, krachtiger en met meer extractie. Zoals je ziet zijn er ook verschillende stijlen binnen
hetzelfde wijnhuis. Muga is een ander goed voorbeeld van een wijnmakerij die beide stijlen produceert.

Om een geschatte datum te geven, volgens Alice Feiring (een Amerikaanse journalist en auteur, sinds
enkele jaren wijn- en reis-columnist voor Time Magazine) markeert het begin van de 21e eeuw het
verschijnen van een nieuwe manier om de Rioja-wijn te begrijpen: de moderne manier. Vanaf dat
moment ontstond de tweedeling van klassiek versus modern wijn maken. Natuurlijk is geen van beide
goed of slecht omdat ze perfect complementair en verrijkend zijn. Het resultaat is een spectrum aan
mogelijkheden dat de rijkdom van Rioja-wijnen alleen maar ten goede komt.
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Maar wat zijn de verschillen tussen deze twee methoden voor het maken van wijn? In het kort zouden
het de volgende zijn:

e Klassieke Rioja:
— Weinig eigen wijngaarden.
— Meer werk in de wijnmakerij dan in de wijngaard.
— Gebruik van oude vaten, ook voor gisting.
— Korte maceraties, maar met veel rijping, zowel op vat als op fles.
— Wijnen met weinig extractie.
— De vaten zijn intens getoast

— Als gevolg van bovenstaande punten zijn over het algemeen de wijnen minder fruitig maar zijdezacht
met kruidige en oude houttonen.

¢ Moderne Rioja:
— Grotere zorg voor de wijngaard en minder tussenkomst in de wijnmakerij.
- Oogsten van rijpere druiven.
— Gebruik van nieuwe vaten.
— Minder Amerikaans eiken en vaker Frans eiken of een mix van beide houtsoorten
— Lange maceratie en korte rijping.
— Medium toasting van de vaten

— Oogst het liefst machinaal, en dat is onmogelijk bij wijngaarden die als bushvines zijn aangeplant
(vandaar VSP-trellis voor nieuwe aanplant).

— Als gevolg van het bovenstaande hebben de wijnen over het algemeen een hoger alcoholgehalte en
meer body met een sterke aanwezigheid van rijp fruit die zoeter en krachtiger zijn.

— Weinig gebruik van de termen Crianza, Reserva en Gran Reserva.

— Ook gebruik van moderne technologie zoals, klimaat/bodem analyses computergestuurde fermentatie
temperaturen.

In de loop der jaren is moderne wijnbereiding steeds populairder geworden, tot het punt dat steeds
meer wijnhuizen op een moderne manier werken. Terwijl de "traditionele wijnhuizen" (Lopez de
Heredia Vifia Tondonia, La Rioja Alta, Marqués de Murrieta, Marqués de Riscal) het traditionele systeem
handhaven.
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Er zijn veel Bodegas in Rioja maar ik heb de bekendste, mooiste en/of oudste Bodegas onderzocht of ik
hier vergelijkingen in kon vinden. De wijnhuizen die ik hiervoor geselecteerd heb zijn:

- Bodegas Muga

- R. Lopez de Heredia

- Bodegas Marqués de Murrieta
- Bodegas Bilbainas

- Bodegas Rioja Alta,SA

In eerste instantie zal ik de 5 wijnhuizen beschrijven over de geschiedenis, hoe zij werken, welke
wijngaarden zij hebben, het rijping proces, fermentatie en vaten. Hierna probeer ik deze 5 wijnhuizen in
een matrix naast elkaar te zetten zodat we in één oogopslag de verschillen kunnen zien en wellicht daar
een conclusie uit kunnen trekken.

Wat mij wel direct opviel is dat de meeste goed aangeschreven Bodegas rondom Haro liggen in het
noordwesten en 1 van bovengenoemde Bodegas bij Logrofio in het oosten van Rioja Alta.

Hieronder op de kaart heb ik aangegeven waar ze gevestigd zijn in La Rioja.

Bodegss Billaiiss Bodegas La Rioja Alta, SA
Bodegas Muga
r—~,

4

Bodegas Marques de Murrieta
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Bodegas Muga

Bodegas Muga, een familiebedrijf opgericht in 1932 staat bekend om haar traditioneel gemaakte rioja’s
en wordt internationaal tot de beste producenten van Rioja gerekend. Men maakt voornamelijk rood,
iets wit, rosé en een cava. Muga bezit nu 248 ha wijngaard in het bergachtige gedeelte van Rioja Alta. De
gemiddelde leeftijd van de stokken is 25 jaar. Daarnaast controleert Muga 148 ha wijngaard van boeren
die onder contract staan. Zeker 80% wordt in Spanje verkocht, overig is export. Als een van de weinige
Bodegas maken en repareren vier eigen tonneliers de ruim 20.000 vaten die nodig zijn voor een
klassieke rijping op Frans en Amerikaans eiken. Bodegas Muga werkt praktisch biologisch in de
wijngaard en bemest alleen met zelfgemaakte compost van snoeihout, schapenmest en de restanten uit
de vaten. Deze compost bestaat uit bezinksel en eiwit van na de klaring. Isaac Muga geeft leiding aan dit
prachtige familiebedrijf bijgestaan door zonen Jorge (wijngaard+oenoloog), Isaac jr. (oenoloog) en neven
Manuel jr., Eduardo en Juan (verkoop).

Druivenselectie

Het eerste wat er moet worden gedaan wanneer druiven in de wijnmakerij aankomen is de kwaliteit
beoordelen door belangrijke parameters te analyseren. Wat geanalyseerd wordt is de totale zuurgraad,
kleur, alcoholgraad en fysieke conditie. Volgens deze parameters worden druiven ingedeeld in
verschillende kwaliteitsgroepen, waarbij het fruit dat niet het vereiste niveau van de wijnen bereikt
wordt afgewezen. De druiven die worden gebruikt voor ARO, Torre Muga en Prado Enea worden
geoogst in kleine dozen (inhoud 20 kg) zodat ze in perfecte staat bij de wijnmakerij aankomen. Dan gaan
de druiventrossen door de selectietafels waar de trossen die niet aan de vereiste kwaliteit voldoen
worden weggegooid. Daarna gaan de druiventrossen door het ontstelingsproces waarbij de stelen
worden gescheiden van de druiven. Ten slotte worden de druiven in de fermentatievaten gedaan.

Fermentatie

Fermentatie is een natuurlijk proces waarbij de suiker in het fruit langzaam wordt omgezet in ethanol.
Contact tussen het sap en de schil is essentieel voor zowel kleurextractie als aroma. Bodegas Muga heeft
vier fermentatiekamers met daarin 90 houten vaten. Hun capaciteiten variéren van drieduizend tot
vijftienduizend kilo. Dankzij dit brede assortiment kan Bodegas Muga verschillende wijnen maken
afhankelijk van de kwaliteit van het fruit en de wijngaarden waar ze vandaan komen.

Barriques

Volgens traditionele methoden gebruikt Bodegas Muga eikenvaten tijdens het hele
wijnbereidingsproces (fermentatie, rijping en opslag). Bodegas Muga is trouwens een van de weinige
Spaanse wijnmakerijen die drie kuipers in dienst heeft plus een "cubero" (die gespecialiseerd is in de
grote vaten). Zij zijn verantwoordelijk voor het werken met het eikenhout dat uiteindelijk die unieke en
persoonlijke toets aan de wijnen zal geven.

Rijpening proces

Zodra de alcoholische gisting heeft plaatsgevonden voert wijn op natuurlijke wijze de secundaire gisting
uit, ook wel malolactische omzetting genoemd. Later beginnen de wijnen te rijpen in een grote houten
container die 24 tot 36 maanden kan meegaan afhankelijk van de wijncategorie. Elke vier maanden
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moet de wijn van de vaten waar het heeft gezeten naar nieuwe lege vaten worden verplaatst. Dit wordt
trasiega (rekken) genoemd en helpt de wijn te verwijderen van het bezonken bezinksel of de droesem
die tijdens het verouderingsproces is neergeslagen. Rekken zorgt ook voor beluchting.

Klaren

Zodra de rode wijn is gerijpt, maar voordat hij wordt gebotteld, vindt de klaring plaats in Bodegas Muga.
De gebruikte methode is traditioneel met eiwit. Twee tot drie eiwitten zijn voldoende voor 100 liter
rode wijn. Het eiwit sleept alle resterende sedimenten mee en absorbeert harde en bittere tannine en
laat de zachtere tannine achter. De klaring gebeurt in eikenhouten containers met een inhoud van
17.500 liter. Zodra het klaringsproces is voltooid wordt de wijn uit de container gehaald en gebotteld.
Het eiwit wordt samen met de droesem op de bodem van de container gebruikt om uitgebalanceerde
compost van hoge kwaliteit te produceren. Die op zijn beurt zal worden gebruikt om de grond te
bemesten in een natuurlijk biologisch proces.

Botteling

Zodra de wijn is gebotteld blijft hij in de wijnmakerij gedurende een periode van 9 maanden (Crianza)
tot 36 maanden (Prado Enea Gran Reserva). Gedurende deze tijd verfijnt de wijn in de fles. Zo is het
genot gegarandeerd op het moment dat de wijn voor de consument beschikbaar is.

Wijngaarden
Bodegas Muga heeft 5 verschillende wijngaarden waar ze de druiven verbouwen.

1. El Estepal (Haro) wordt gedefinieerd als een unieke locatie in La Rioja.

2. Een paar kilometer van Haro ligt een plateau met een heel bijzondere geologische structuur, dat
ook beschermd is tegen de koude noordenwinden. Kortom, La Loma is een uitzonderlijk terroir.

3. Baltracones: Dit zijn de eerste wijngaarden die de familie Muga bezat. De hoge kwaliteit van
deze topwijnen komen uit dit prachtige landschap.

4. Laloma Alta: Dit terroir is een voorbeeld van de inspanningen van een familie om de kwaliteit
voor de toekomst te waarborgen. Muga blijft investeren in de beste bodems van het gebied.

5. Sajazarra: Deze wijngaarden liggen op maximale hoogte in La Rioja. Ze liggen aan de rand van
het teeltgebied. Er zijn maar een paar wijnmakerijen die zulke extreme gebieden cultiveren
maar dit speciale teeltsysteem stelt hun in staat om wijnen van hoge kwaliteit te maken en het
potentieel van elk van de terroirs te ontdekken. De resulterende wijnen hebben een zeer goede
zuurgraad en verouderingspotentieel.
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R. Lopez de Heredia

In de mythische stad Haro de hoofdstad van La Rioja Alta, misschien waar de buitengewone optelsom
van toevalligheden tussen de vriendelijkheid van het klimaat en de strengheid van het land het beste
wordt geproduceerd zijn de Lépez de Heredia-wijnhuizen. De strategische ligging van de wijngaarden, de
uitzonderlijke kwaliteit van de plantages en de gebruikte variéteiten hebben hun essentiéle aanvulling in
een magnifieke wijnmakerij.

Wanneer men het labyrint van kelders betreedt die zijn gebouwd met sterke ashlars die op doorboorde
rotsen zitten in de vorming van diepten en ondergrondse schepen. Het geheel maakt indruk door de
stevigheid en grootsheid van een tektonisch complex dat de naam "Kathedraal van de wijn" heeft
verdiend.

Vandaag vormen deze faciliteiten een model. Bodegas Lopez de Heredia Vifia Tondonia heeft een totale
oppervlakte van 53.076 vierkante meter. Hiervan zijn er momenteel 19.718 bebouwd. 3.433 vierkante
meter komt overeen met de ondergrondse kelder meer dan 10 meter diep geboord en tot wel 200
meter lang, in het hart van een kolossaal blok zandsteen. Aan de zijkanten waarvan eindeloze rijen vaten
zich uitstrekken (12.900 Bordeaux-vaten worden in de ingewanden bewaard). Een speciale vermelding
verdienen de 72 vaten, ook gemaakt van eikenhout uit de meest uiteenlopende bronnen (Cantabrié,
Bosnié, Allier, Noord-Amerika, enz.). Gebouwd met capaciteiten variérend van 60, 100, 200, 480 en tot
640 hectoliter wat de hoogste capaciteit is. Eikenhout speelt een belangrijke rol in dit huis aangezien
zowel de gisting als de rijping van de wijnen in deze containers worden uitgevoerd volgens volledig
natuurlijke en volledig ambachtelijke procedures.

Net als bij het werk van de kathedralen, eindigt de volledige constructie nooit maar vordert ze met de
opeenvolgende generaties die de sporen nalaten van hun werk en inspanning. Zo hebben de
inspanningen van de familie Lopez de Heredia, gebaseerd op de enorme impuls van de oprichter hun
sporen achtergelaten in deze crypten. Deze staan bekend als "Bodega Vieja", "Bodega Nueva",
"Bisiesta", "Dolorosa", " Bodega de Reservato", "El Caladillo", "El Frontdon", "El Cementerio" en "El
Calado". Zo heeft het hele wijnhuis de charme van de oude catacomben altijd vergezeld van de smaak
van de oude eik.

De wijngaarden

Het verkrijgen van wijnen van de hoogste kwaliteit vereist een eigen agrarisch erfgoed waardoor ze niet
langer afhankelijk zijn van het kopen van druiven van kleine telers. En zo de kwalitatieve diversiteit van
het aanbod vermijden. Om deze reden voerde don Rafael Lopez de Heredia y Landeta tussen 1913-1914,
terwijl hij de basis legde voor zijn industriéle faciliteiten, de Vifia Tondonia-plantage uit. Waaruit het
bekendste product van de wijnmakerij voortkwam. Vifia Tondonia is een prachtige wijngaard van meer
dan 100 hectare gelegen op de rechteroever van de rivier de Ebro waar de meest typische Rioja wijnen
worden verbouwd.

Vifia Tondonia is de meest spectaculaire in Haro. Gelegen in een schelp en omarmd door de Ebro vormt
het een schiereiland en een landschap van alluvium, kalksteen en populieren.

26



Lépez de Heredia is ook eigenaar van drie andere wijngaarden, ook gelegen in het Alta-gebied van La
Rioja die profiteren van het microklimaat met een duidelijke Atlantische invloed, genaamd Vifia Cubillo,
Vifia Bosconia en Vifia Zaconia. Deze plantages zijn in voldoende verhoudingen gemaakt, zodat de
kwaliteit afkomstig is van de wijnstokken, de belangrijkste basis van hun wijnen.

De wijngaarden worden met echt enthousiasme en enorme aandacht verzorgd. Ze hebben een totale
oppervlakte van 170 hectare, met een gemiddelde jaarlijkse productie van ongeveer 800.000 kilo
druiven. Die volledig worden gebruikt voor de productie van de wijnen van de hoogste kwaliteit en
natuurlijk om de grote reserves van dit huis aan te vullen wanneer ze afkomstig zijn van echt
uitzonderlijke jaargangen.

In 1883 was de eerste die de oprichter als zo'n reserve bottelde en waarvan sommige flessen nog steeds
bewaard worden in de familiewijnkelder.

Uitwerking

Een Rioja-wijn moet aan verschillende voorwaarden voldoen om de uitstekende kwaliteit te

bereiken. Hun persoonlijkheid, het klimaat, het land, de zorg voor de wijngaarden, hun productie en
goede verouderingsinviloed. Ten slotte het hoger onderwijs dat ze krijgen in de wijnmakerij. Alle
voorgaande voorwaarden moeten kloppen tijdens de lange periodes van rijping in eikenhouten vaten en
na rijping op vat of op fles. Het is een lang proces van perfectie, bijna mystiek, om de mooiste rioja
wijnen te produceren.

La Toneleria: een voorbeeld van traditie

Een representatief voorbeeld van het behoud van traditie is het behoud en de continuiteit van de
Cooperage Workshop. Zij zijn de enige in Spanje die momenteel alle vaten die worden gebruikt voor het
rijpen van zijn wijnen met de hand bouwt.

Sinds de overgrootvader in 1877 de wijnmakerij in Haro oprichtte, is de kuiperij een belangrijke schakel
geweest in de productie van kwaliteitswijnen als geheel. Elke dag oefenen ze het onveranderlijke
vakmanschap van houtbewerking uit. Niet alleen door traditie maar als een noodzakelijk en essentieel
onderdeel om de persoonlijkheid te bereiken die de uitwerkingen kenmerkt.

Historisch gezien rijpen de meeste wijnmakerijen die kwaliteitswijnen produceren in vaten, een
belangrijke factor van suprematie.

In Lopez de Heredia blijven ze, zoals gezegd, deze werkplaats onderhouden wat al een belangrijke extra
inspanning betekent. Maar nog meer door op een directe en betrokken manier deel te nemen aan het
hele samenwerkingsproces. Van de verwerving van het hout bij de bron (eiken in hun natuurlijke staat,
allemaal uit de Appalachian Mountains in de VS) tot de constructie en montage van het vat met zijn
cello's, zonder de tussenliggende processen te vergeten (zagen, drogen/uitharden, roosteren).

Maar dit gezegd hebbende zijn ze niet van plan een wetenschap te maken van de kuiperijtechniek. Hun
doel is vooral om een reeks kennis over te dragen aan de consument en tonen op hun beurt de criteria
die ze in Lopez de Heredia hanteren bij het selecteren van het hout, wat volgens hun bijdraagt aan een
beter begrip van de kenmerken van de wijnen.
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Bodegas Marqués de Murrieta

De oorsprong van het wijnhuis Marqués de Murrieta is ook de oorsprong van Rioja. Don Luciano
Murrieta paste de in Bordeaux geleerde technieken toe en produceerde in 1852 de eerste Rioja-wijn,
met de bedoeling om lang mee te gaan.

Don Luciano was vanaf het begin duidelijk dat een wijn met Rioja-kwaliteit en goede rijping de capaciteit
zou hebben om buiten Spanje te worden geéxporteerd. Om deze reden aarzelde hij niet om die
mythische vintage uit 1852 naar landen als Mexico en Cuba te sturen, waarmee hij ook de eerste Rioja
exporteerde.

In Ygay Castle gaan edele materialen en de nieuwste technologieén perfect samen, waardoor het oudste
industriéle gebouw van Europa een toonbeeld van moderniteit en evenwicht wordt.

Dankzij het historisch belang voor de wijnwereld, het erfgoed en de architectuur van het gebouw zelf,
werd het Ygay-kasteel en daarmee het hoofdkwartier van de Marqués de Murrieta in 2019 tot museum
verklaard.

Sinds 1983 heeft de familie Cebridn-Sagarriga de leiding over Marqués de Murrieta Estates & Wines, een
familie opgeleid in goed werk en dagelijkse inzet. Enkele broers met een Galicisch hart, die dag in, dag
uit met genegenheid en dankbaarheid aan hun ouders denken.

Het grote renovatieproject van Marqués de Murrieta werd voltooid met de inhuldiging in 2021. Dit
betreft het nieuwe productiegebied, een gebouwencomplex van meer dan 25.000 vierkante meter
gebouwd naast het Ygay-kasteel. Deze uitgebreide faciliteiten zijn uitgerust met de nieuwste
technologie voor het maken van wijn waardoor het een van de meest avant-gardistische gebouwen ter
wereld is. Deze innovatieve faciliteiten worden omarmd door meer dan 50.000 vierkante meter aan
tuinen die samen een idyllische omgeving vormen.

Met dit project slaagt het wijnhuis erin zichzelf volledig te vernieuwen zonder zijn roots en identiteit te
veranderen.

De oorsprong, het Castillo de Ygay, past perfect bij de toekomst van de nieuwe wijnmakerij en vormt
een evenwichtig project met een visie van constante kwalitatieve groei.
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De Wijngaarden.

De wijnen worden geboren in Finca Ygay, een wijngaard van 300 hectare gelegen in het zuiden van Rioja
Alta die de wijnmakerij omringt. Hierdoor is er een volledige controle over de kwaliteit van de wijnen
vanaf het moment dat ze worden geboren.

Het team, geleid door Maria Vargas realiseert met behulp van een bevoorrecht klimaat, grenzeloze zorg
voor de wijngaard en vastberaden respect voor het milieu wijnen met een enorme persoonlijkheid.

De Marqués de Murrieta Foundation is verantwoordelijk voor de zorg voor haar faciliteiten en het
behoud van bezittingen en de documentatie die zij bewaakt.

Het wijst ook middelen toe om kansarme gezinnen en groepen te helpen met een diepe en nauwe
betrokkenheid.
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Bodegas Bilbainas

Bodegas Bilbainas is opgericht in 1901 in de mythische Barrio de la Estacién de Haro. Het is de oudste
bottelarij in La Rioja. Vifia Pomal is het iconische merk van de wijnmakerij en de eerste vintage dateert
uit 1904, het startpunt voor de geboorte van een klassieker.

Er kan een bezoek gebracht worden aan de honderd jaar oude wijnmakerij met historische gebouwen
en een van de grootste ondergrondse kelders in La Rioja (3.400 m?). Deze is gebouwd aan het einde van
de 19e eeuw.

Het heeft het grootste gebied met ondergrondse kelders in het gebied en het grootste gebied met
wijngaarden in de gemeente Haro. In totaal zijn er 250 hectare wijngaarden van een bevoorrechte
kwaliteit die de eigen druiven van de wijnmakerij voeden. Dit zorgt voor een snelle verwerking zonder
kwaliteitsverlies. Bodegas Bilbainas definieert zichzelf als een wijnmakerij in klassieke stijl, Reserva en
Gran Reserva. Het bewijs hiervan is het vlaggenschipmerk Vifia Pomal, gevolgd door zijn emblematische
merken La Vicalanda en Ederra. Het wijnhuis heeft ook een nauwe band met mousserende
kwaliteitswijn als gevolg van zijn oorsprong in het begin van de 20e eeuw met merken als Royal Carlton
en Lumen.

De oorsprong van het wijnhuis gaat terug tot 1859 toen de Franse producenten Savignon Freres &
Cie. Zij vestigden zich in Haro in de Barrio de la Estacién op de vlucht voor de phylloxera die de Franse
wijngaarden aantastte. Zij begonnen toen rode wijn te produceren en naar Frankrijk te exporteren. In
1901 verwierf een groep zakenlieden uit Bilbao de wijnmakerij en richtte Bodegas Bilbainas op.

In 1904 werd de bouw van de wijnmakerij voltooid en werd de eerste oogst van Vifia Pomal wijn
gemaakt. Tegelijkertijd werd ook Castle Pomal geboren wat bestemd was voor de Britse markt. Het
belang onthult dat de internationale dimensie van de wijnmakerij altijd heeft gehad. De eerste fles Vifia
Pomal kwam in 1908 op de markt. Een wijn bedacht door Santiago de Ugarte Aurrecoechea,
medeoprichter van Bodegas Bilbainas en eerste algemeen directeur van het bedrijf.

Sinds 1925 maakt Bodegas Bilbainas deel uit van de Rioja Qualified Denomination of Origin, de oudste
en meest prestigieuze in Spanje.

Bodegas Bilbainas kenmerkt zich door de ondernemersgeest waarmee het wijnhuis is opgericht
gebaseerd op de wijngaard. Vanaf het begin zijn de wijnen gemaakt met hun eigen druiven en gebotteld
op eigen terrein. Op deze manier wordt de kwaliteit van het hele proces gecontroleerd van de wijngaard
tot de wijn die op tafel komt.

De wijnen die geproduceerd worden door Bodegas Bilbainas zijn:

- Vina Pomal (Klassiek profiel, evenwichtig en makkelijk drinkbaar)

- Ederra (Frisse en fruitige karakter van de tempranillo en garnacha variéteiten.

- Vicalanda (Nieuwe stijl van Rioja reserves, zeer expressieve wijnen gemaakt van een selectie van de
beste druiven van het landgoed)

- Lumen en Royal Carlton (Mousserende wijnen volgens de traditionele methode. 100% garnacha Blanc
des Noirs)
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De oenologen van Bilbainas hebben deze innovatieve geest altijd gecultiveerd door de wijngaard
voortdurend te vernieuwen en nieuwe steeds duurzamere teelttechnieken te introduceren. Het wijnhuis
is een pionier in La Rioja geweest bij het lanceren van nieuwe moderne of expressieve wijnen met La
Vicalanda en later met de Alto de la Caseta wijn.

Bilbainas is ook de eerste wijnmakerij in Haro geweest die de Singular Vineyard certificering heeft
verkregen en Singular Wines heeft geproduceerd die in genoemde wijngaarden zijn gemaakt.

De wijngaarden

Bilbainas is de grootste wijngaardeigenaar in Haro. De bodem is diep zanderig met rotsblokken op het
oppervlak van alluviale oorsprong. De 4 belangrijkste wijngaarden zijn:

Zaco

-14 hectare.

-Diep zanderig met rotsblokken op het oppervlak van alluviale oorsprong
-De hellingen liggen op 448 meter hoogte.

-Druivenras is tempranillo.

-Gemiddelde leeftijd van de wijngaard is 35 jaar.

-De wijnen zijn rond, dicht en diep.

Paceta

-47 hectare.

-Finca Paceta biedt door zijn bodemsoort zure en fijne wijnen. Het wordt geflankeerd door de rivier de
Ebro en de spoorlijn.

-De hellingen liggen op 445 meter hoogte.

-De druivenrassen zijn viura, malvasia, maturana en tempranillo.

-Gemiddelde leeftijd van de wijngaard is 20 jaar.

Vicuana

-12 hectare.

-Het bovenste deel van de helling met een aanwezigheid van kalksteen wordt geoogst védr het
onderste deel met een grotere aanwezigheid van klei. Ze gebruiken de originele en klassieke Rioja
plantagestructuur.

-De hellingen liggen op 445 meter hoogte.

-Druivenrassen zijn tempranillo en graciano.

-Gemiddelde leeftijd van de wijngaard is 30 jaar.

Vina Pomal Cuervo Y Cores

-Beide boerderijen hebben in totaal 69 hectare wijngaarden met een lage productie. De langzame rijping
van tempranillo in deze bodems zorgt voor elegantie, balans en subtiliteit.

-De hellingen liggen op 440 meter hoogte.

-Druivenrassen zijn tempranillo, witte tempranillo en witte Garnacha.

-Gemiddelde leeftijd van de wijngaard is 28 jaar.
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La Rioja Alta,SA

We schrijven het jaar 1890. Vijf Baskische wijnboeren uit de Rioja richten op 10 juli de ‘Sociedad Vinicola
de la Rioja Alta in Haro op en leggen daarmee het fundament voor de productie van hoogwaardige
wijnen. Al vanaf het eerste begin pakt men het professioneel aan. De Franse oenoloog Vigier die destijds
gold als de autoriteit op het gebied van wijnkennis wordt als expert aangetrokken. In het jaar 1891 krijgt
de wijn zijn definitieve naam ‘La Rioja Alta’. Het is de geboorte van een legende. Het zou nog tot 1941
duren totdat de eerste wijn als merk wordt geregistreerd. Dit was de beroemde Vifia Ardanza, nog
steeds een van de belangrijkste wijnen van de Bodega. Vroeger werden alle vaten in een eigen kuiperij
gemaakt. Na een langere pauze werd die traditie in 2002 weer in ere hersteld. Twee jaar droogt het uit
Amerika geimporteerde hout voordat het tot vaten wordt verwerkt. Het jaar 1970 was een belangrijk
jaar met een nieuwe vatenkelder, de uitbreiding van de wijngaarden en de aankoop van voortreffelijke
percelen. Dit betekende ook de geboorte van Vifia Arana en Vifia Alberdi. Tegenwoordig is het wijngoed
een van de klassiekers van de Rioja. Wijnen zoals de ‘Gran Reserva 890’ en ‘Gran Reserva 904’ zijn
onvergetelijke belevenissen. Maar ook de bovengenoemde Reserva’s zijn voortreffelijke wijnen voor wie
van gerijpte wijnen en de traditionele rioja-stijl houdt. Een juweel onder de eerbiedwaardige bodegas!

Ze halen het beste uit de wijze oenologische traditie, fabricage van de vaten, traditionele rekken en
lange rijping. Dit in combinatie met de modernste productietechnologie.

Kwaliteit is alleen mogelijk met een beperkte productie. Minder dan 5000 kilo per hectare en met een
uitgebreide technologische controle vanaf het begin van de vegetatieve cyclus tot aan de oogst.

Ze hebben 16 hectare wijngaarden aangewezen voor 100% biologische wijnbouw.

Met eikenhout geimporteerd uit de Verenigde staten en twee jaar in de open lucht gedroogd maken de
operators elk vat in de kuiperij van de honderd jaar oude faciliteiten in Haro.

Experimenteren is altijd een solide basis geweest van de wijnhuizen.

Een voor een rekken ze alle vaten met de hand. Waardoor de evolutie van de wijn wordt bevorderd. De
sedimenten op natuurlijke wijze worden gereinigd en elk vat wordt afzonderlijk gecontroleerd.

La Rioja Alta heeft een lange veroudering. Altijd met behoud van de harmonie, balans en verfijning van
grote wijnen.

Om duurzaam te werken maken ze gebruik van een groot park met fotovoltaische en thermische
zonnepanelen bij de faciliteiten om de uitstoot zo laag mogelijk te houden.

Ze investeren continu in schone energie en hergebruiken water. Ook gebruiken ze verantwoord
beheerde kurken.

La Rioja Alta, SA is de vierde meest bewonderde wijnmakerij ter wereld in 2022. Het huis van Haro heeft
deze buitengewone internationale positie bereikt door de tweede keer op rij te verschijnen op de lijst
van “The Most Admired Wine Brands” waar de 50 wijnbedrijven met het hoogste aanzien ter wereld op
staan.

Ook La Rioja Alta,Sa zet zich in voor goede doelen. Zij investeren in landbouwprojecten in Sierre Leona,
Tanzania, Kameroen en Congo. Dit is een filantropisch programma dat sinds 2007 wordt gepromoot
door de wijnmakerij.
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Reserva’s 2018

In eerste instantie had ik alle verschillende Bodegas in kaart gebracht maar kwam niet tot een inzage of
ze nu klassiek of moderne rioja produceren. Dit had ik al eerder van Beatriz (ambassadeur van Marqués
de Murrieta) te horen gekregen. Ik ben dieper gaan inzoomen op 1 soort wijn, de Reserva 2018 van alle
Bodegas.

Wat mij direct op viel was dat de bekendste Bodegas allemaal rondom Haro liggen. Ook zijn dit de
oudste Bodegas die rond 1900 of eerder gestart zijn met het maken van wijn.

Ze hebben allemaal eigen tonneliers in dienst die de duizenden barriques zelf produceren voor de
Bodegas.

De barriques worden vervaardigd uit Frans of Amerikaans eiken. Maar hierin kunnen we geen conclusie
trekken als ik de Reserva’s uit 2018 met elkaar vergelijk. Rioja Alta en Marqués Murrieta gebruiken
bijvoorbeeld 100 % Amerikaans terwijl Muga 75 % Frans en 25 % Amerikaans eikenhout gebruikt. Het
merendeel gebruikt wel Amerikaans eiken. Ook kan het per wijn verschillen hoe ze de vaten gebruiken.

We weten wel dat er iets meer Bordeaux inmenging van Franse wijnboeren is geweest in de vorige eeuw
maar dit zien we niet in grote lijnen terug in gebruik van Frans eiken. Is dit het kostenplaatje misschien?

De wijngaarden liggen allemaal tussen de 320 en 500 meter hoogte waar de tempranillo druif voor 65 %
tot 95 % wordt geblend. Doordat er een groot verschil tussen de dag en nacht temperatuur is komt dit
ten goede van de kwaliteit van de druiven.

De Bodegas houden zich aan de regels van de DOCa. De wijnen rijpen dus het aantal maanden op vat en
fles wat voor de certificering staat. Vina Tondonia heeft zelfs een rijpingsperiode van 60 maanden op
fles voordat het op de markt komt.

De klassieke stijl gebruikt ook veel nieuw eiken maar in het rijping proces wordt er veel overgestoken na
het eerste jaar naar vaten van gebruikt hout. In Rioja Alta doen ze dit naar vaten van bijvoorbeeld 3 jaar
oud. Bij Bodega Bilbainas wordt maar een derde nieuw hout gebruikt. Er wordt dus veel tijd
doorgebracht in de wijnkelder en minder in de wijngaarden.

Biologische wijnen zijn een hype en moet iedere bodega hierin meegaan? Bij Rioja Alta SA zelf voeren ze
testen uit met kleine hectares, 16 HA biologische wijnbouw. Bodegas Muga produceert mest van
zelfgemaakt compost wat uit de vaten komt. Dit bestaat uit overgebleven eiwit en most. Behoort dit dan
tot de nieuwe stijl?

leder huis gebruikt eiwit voor de klaring van de wijnen. Hier zit geen verschil in tussen de Bodegas.
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Zelf heb ik de 5 Reserva’s uit 2018 en de 2010 van Tondonia zoals hieronder opgesomd geproefd. Uit
mijn eigen proeverij van deze wijnen kan ik zelf de conclusie trekken dat ze allemaal op de klassieke
methode zijn gemaakt. Minder fruit en minder extractie door het vroeg of/en op tijd plukken, veel
tannine maar zijdezacht. Ook hebben ze kruidige en harde houttonen door de lange vatrijpingen.

Bodega

Kwalificatie

Druiven

Barriques months

Frans eiken

Amerikaans eiken

Fles rijping

Klaring

Indicatie prijs

Bodegas Muga

Reserva 2018

Garnacha 20 %
Graziano 10%
Mazuola 5 %

Tempranillo 65 %

24 mnd
12 mnd nieuw Frans
12 mnd gebruikt hout

75%

25%

12

Eiwit

28 euro

Bodegas Rioja Alta,SA

Reserva 2018
Vina Alberdi

Tempranillo 100 %

24 mnd
12 mnd nieuw Frans
12 mnd gebruikt hout
van 3 jaar oud

100%

24

Eiwit

19 euro

Bodegas Bilbainas

Reserva 2018
Vina Pomal 106

Garnacha tinta 20
% Graziano 10%
Tempranillo 70 %

20 mnd
33 % is nieuw hout

16%

84%

24

Eiwit

20 euro

Marques de Murrieta

Reserva 2018
Finca Ygay

Garnacha 2 %

Graziano 8 %

Mazuola 4 %
Tempranillo 86 %

18 mnd nieuw eiken

100%

12

Eiwit

22 euro

Lopez de Heredia

reserva 2010
Vina Tondonia

Garnacha 20 %
Graziano 10 %
Tempranillo 70 %

72 mnd gebrukt eiken
2 x per jaar overgieten

100%

48

Eiwit

40 euro

Als ik alle bovengenoemde wijnen beoordeel dan zijn deze op de klassieke stijl gemaakt. Rondom Haro
wordt voornamelijk de klassieke stijl gebruikt bij de klassieke gekwalificeerde wijnen. Ook de
verkoopprijzen schommelen rond hetzelfde prijspunt van 20 tot 25 euro. Alleen Lopez de Heredia is een
uitzondering maar zij laten de wijn ook veel langer in de Bodegas liggen voordat deze op de markt komt.
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Marketing

Wat de marketing betreft, denk ik dat Rioja als geheel een krachtig merk is maar het probleem is dat er
onder dezelfde paraplu wijnen van veel verschillende kwaliteiten zijn.

De grote wijnmakerijen die commerciéle wijnen in grote volumes produceren, investeren in TV,
gespecialiseerde en algemene persreclames. Sociale media wordt steeds belangrijker als
marketinginstrument. Zodat het toegankelijker is voor kleine wijnmakerijen met kleinere budgetten.

De budgetten van de grote wijnmakerijen zijn niet zo groot dat ze wereldwijd kunnen adverteren.
Daarom zoeken zij naar andere manieren om marketing te bedrijven. Door de komst van internet en
social media is dit veranderd de laatste jaren.

Marqués de Murrieta investeert nooit in advertenties, noch in de gespecialiseerde pers, noch in de
algemene pers. Voor Marqués de Murrieta is het effectiever om rechtstreeks in Spaanse distributeurs en
importeurs te investeren door ze mee te nemen naar de wijnmakerij en wijngaard. Daarna hebben ze
een veel beter begrip van het project en daardoor een grote betrokkenheid bij Marqués de Murrieta.

Bij iedere wijnhandel kan je in een mailinglist gezet worden die dan wekelijks een mail sturen. Zij kunnen
dan focus geven op 1 wijn of wijnmaker. Deze mails zijn dan algemeen en worden naar iedereen
gestuurd, niet alleen naar rioja wijndrinkers.

Salentein is eigenaar van Verbunt Verlinden wijnkopers waardoor er veel marketing wordt ingezet voor
deze wijnen.

Bij de grote wijnhuizen wordt er ook veel ingezet op masterclasses zoals bij Salentein waarbij er dieper
wordt ingegaan op de wijngaarden en wijnmakerij en niet alleen op het proeven. Ze nemen je mee in de
wereld van het wijnhuis om je een belevenis mee te geven en je enthousiast te maken voor hun wijnen.

Maatschappelijke betrokkenheid is zeker een manier van marketing bedrijven. Het investeren in sociale
lokale projecten en het milieuvriendelijk/ biologisch runnen van je bedrijf is tegenwoordig ook een
strategie om consumenten voor je te winnen.

Bij het investeren in goede doelen zoals landbouwprojecten in derdewereldlanden geef je, je bedrijf een
goede naam en bredere naamsbekendheid.

Door het verduurzamen van je wijnmakerij door middel van zonnepanelen of het hergebruiken van
water bespaar je kosten. Dit wordt als positief gezien door de consument dat er mee wordt gedacht aan
het terugdringen van de opwarming van de aarde.

Veel wijnliefhebbers hebben de Vivino App die veel wordt gebruikt. Zo weet Vivino wat er gedronken
wordt, welke beoordelingen de wijn krijgt maar ook het klik gedrag in de app naar de verschillende
wijnen. Waar zoekt de consument nog meer naar? Met deze gegevens gaat Vivino naar de Chateaus en
Bodegas met de vraag of ze willen adverteren. Gericht op de consument die deze wijn drinkt.

Data, data, data zijn tegenwoordig de magische woorden van marketing.
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Zelf had ik een Marqués de Riscal gescand op Vivino en kreeg een dag later een mail van Vivino met alle
informatie en uitleg van deze Bodega. Natuurlijk werden de wijnen aangeprezen die van deze mooie
Bodega afkomstig zijn. Het is een 100 % targeting marketing uiting. Dit is een nieuwe manier van
marketing. Zo kunnen marketinginspanningen toegespitst worden op een specifieke doelgroep,
bestaande uit potentiéle klanten met overeenkomende interesses en kenmerken.

Hieronder het voorbeeld van de mail die alleen gestuurd wordt naar de consument die Marques de
Riscal heeft gescand. Net even de beleving en uitleg geven over het wijnhuis en de wijnen.

vIivVino

"W HERrREDER@S DEL

"MARQUES v

)

)“.
of €

Gesponsord

Chateau Marqueés de Riscal

Marqués de Riscal is altijd een pioniersbedrijf geweest en een referentiepunt voor de
sector. In 1858 was het al de eerste Rioja-wijnmakerij die wijnen maakte volgens de
Bordeaux-methoden, in 1972 was het de toonaangevende wijnmakerij achter de
oprichting van de appellation Rueda — waar de beroemde witte wijnen worden
geproduceerd — en in 1991 werd Barén de Chirel gelanceerd, de eerste 'high
expression' wijn (Baréon de Chirel 1986). De wijnmakerij is momenteel volledig bezig
met haar inzet voor de biologische landbouw en voor het garanderen van het leven
van haar wijngaarden en de toekomstige kwaliteit van haar wijnen.
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Top jaren

Zoals in elk wijnland en in elke regio heeft het terroir grote invioed op de kwaliteit van de wijn.
Elk jaar is anders dan het jaar ervoor. Er zijn veel goede jaren maar we willen juist de uitstekende jaren
weten. Hieronder de uitstekende jaren weergegeven vanaf 1976 tot heden.

Topjaren Rioja
1982 2009
1994 2010
1995 2011
2001 2012
2004 2016
2005 2019

De 'vino tinto' 2010 Marqués de Murrieta Castillo Ygay Gran Reserva Especial is gekozen tot
de beste wijn ter wereld. De uit La Rioja komende wijn heeft echter wel een behoorlijk prijskaartje van
450 tot 500 euro per fles.

Bodegas Olarra in La Rioja behoort tot de twintig beste wijnhuizen ter wereld. Deze klassieker smaakt
krachtig en zacht, vol romig rijp tempranillo fruit, donkere kersen, karamel, vanille en sigarenkist.
De wijn werd niet voor niets bekroond met maar liefst acht medailles!

De Rioja 890 Gran Reserva Seleccidn Especial 2005 wijn van de Bodegas La Rioja Alta haalde volgens de
Wine Spectator de vierde plaats, de hoogste Spaanse notering op de lijst van 100. De prijs van deze wijn
is 175 tot 200 euro.

In Wine spectator op nummer 59 stond R. Lépez de Heredia Vifia Tondonia 2008, Rioja White Vifia
Gravonia Crianza

Natuurlijk zijn er nog meer wijnen die wellicht niet getest zijn. Het is en blijft smaak en iedereen koopt
naar zijn portemonnee en behoefte.
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https://top100.winespectator.com/2018/wine/4-la-rioja-alta/

Rioja n’ Roll

Rioja 'n’ Roll. Ooit al van gehoord?

In 2015 verenigden 8 jonge wijnmakers/ vrienden een nieuwe niet officiéle groep in Rioja. De groep
bestaat uit 5 Spaanse wijnmakers, Sandra Bravo (Sierra de Tolofio), Eva Valgafién (Alegre y Valgafidn),
Barbara Palacios (Barbarot), Roberto Olivan (Tentenublo) en Arturo en Kike de Miquel Blanco (Artuke).
Zij zijn vergezeld door 2 fransen Tom Puyaubert (Exopto) en Oliveier Riviere (Olivier Riviére) en Bryan
MacRobert (Lavenura) die in Cape Town geboren is.

Zij werken op terroir, enkel met vieilles vignes en gobelet (of bushvines) en steeds biodynamisch.

Ze geloven ook dat eenheid kracht is. Ze zijn niet tegen de DO of wie dan ook, ze willen fans gewoon
laten zien dat er achter de grote Rioja-merken ook een groep jonge wijnboeren zit die de dingen anders
doen met volledige vrijheid.

Helaas kan ik er niet meer over vinden maar mijn zoektocht gaat verder.

Hieronder de mysterieuze wijnmakers van Rioja 'n Roll.
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Conclusie

Om terug te komen op de vraag in de inleiding, Waarom vind ik Rioja wijnen vaak zo lekker, hoe ziet La
Rioja eruit en hoe gaat het vinificatie proces?

De tempranillo druif is een vroeg rijpende druif met veel mogelijkheden.

Het wijnbouwgebied omvat 120 km aan wijnbouwareaal langs de rivier de Ebro. Wijnen uit heel het
gebied hebben de status van Denominacion de Origen Calificada (DOCa) wat ertoe zou moeten leiden
dat er kwaliteitswijnen vandaan moeten komen.

Op wijnbouwgebied kunnen we Rioja in drie sub zones verdelen, Rioja Alta, Baja en Alavesa.

90% van de wijnen die geproduceerd worden zijn rood in dit gebied waar mijn voorkeur wel naar
uitgaat.

La Rioja ligt hoger gelegen waardoor het net wat koeler is en de dag en nacht temperatuur grotere
verschillen heeft. De zee temperaturen die door de trechtervorm van de Ebrovallei waait heeft invlioed
op de temperatuur van het binnenland. De klei-kalkbodem die de elegantie van de wijnen bevordert.

In het verleden stond de Rioja wijnstreek bekend om het gebruik van Amerikaans hout. Door deze
Amerikaanse vaten te gebruiken komen de secundaire smaken als vanille, eiken en kokos naar boven en
krijgt de wijn een krachtig aroma.

Rioja wijnen gebruiken daarnaast een systeem om haar wijnen te kwalificeren. Hierdoor is het vrij
gemakkelijk om te onthouden wat je lekker vindt, lees Crianza, Reserva en Gran Reserva.

Ik ga mijn zoektocht naar de ultieme Riojawijn verder uitbreiden. Ook de verschillende gebieden in Rioja
ga ik meer naast elkaar proeven om te ontdekken wat de daadwerkelijke verschillen hierin zijn.

Ga ik voor het hogere gelegen Alta of het verder landinwaartse Baja/ Oriental met vollere fruitige
wijnen. Worden het de nieuwe wijnmakers uit Rioja of blijf ik bij het oude.

Voor mij is het wel een stuk duidelijker geworden hoe de sub zones zijn ingedeeld en wat de verschillen
hierin zijn. Wat de klassieke stijl ten op zichtte van de moderne stijl is wat ik meer wil ontdekken.
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Nawoord

Het was erg interessant om dieper in de materie van Rioja wijnen in te gaan.

Wat drink je nu eigenlijk, waar komt dit vandaan en welke vinificatie wordt er gebruikt. Welke druiven
mogen of worden er gebruikt en welke invloed hebben bergen en de zee op de wijnen.

Ik raad het iedereen aan om zich te verdiepen in een wijn die je echt lekker vind. Waarom is die dan
lekker? Kan ik iets herkennen dat elke keer terug komt op het etiket of is het de manier van vinificatie.

Ik heb de cursus SDEN3 plus zelf gevolgd maar zonder mijn vrouw die mij de gelegenheid heeft gegeven
om tijd vrij te maken en mij aan te moedigen had ik dit nooit zo kunnen doorlopen.

Mijn vrouw heeft natuurlijk wel alle proefwijnen meegeproefd met mij ;-)

Als laatste wil ik iedereen bedanken die mij geholpen heeft met mijn opdracht over Rioja.

Dank.

Marcel
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Bronnen

Boeken:
Ik weet veel van wijn  Stichting wijnonderwijs Nederland 3% druk 2020
Proeven als een Pro Cees van Casteren Master of Wine 2021

Aan de slag met wijn  Peter Klosse Professor Gastronomie 4% druk 2019

Internet Sites:

www.spanjewijn.nl

https://www.cultiviz.nl/wijn/Rioja/

https://www.wijnkennis.be/locatie/Rioja

https://top100.winespectator.com/

https://www.wijnig.nl/blogs/wijnweetjes/Rioja-van-joven-tot-gran-reserva/

https://www.grandcruwijnen.nl/

Personen:
Ton Grauss Vinoloog Wijnkoperij Ton Grauss
Beatriz Garcia Ambassadeur Marqués des Murietta (Spanje, La Rioja)
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